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PRESENTACION ASOCIACION ESPANOLA DE APICULTORES

La Asociacion Espanola de Apicultores fue constituida en el
afio 2013, con sede social en Azuqueca de Henares.

El fin de esta asociacion es agrupar a las asociaciones,
cooperativas y apicultores espanoles.

Espaha teniendo el sector apicola mas importante de Europa,
no poseia una asociacion nacional en funcionamiento con el fin de
defender y promover la apicultura.

La existencia de una asociacion nacional es fundamental para
el desarrollo del sector apicola de un pais.

En Espaha, la apicultura es una actividad que mayoritariamente
se realiza de forma individual, lo que produce un incremento de costes
y una gran dificultad para negociar precios para las producciones
obtenidas. Es por ello que el primer objetivo de esta asociacion es crear
conciencia asociativa en el sector.

Para ello promovemos la colaboracion entre organizaciones
apicolas para consensuar y apoyar aquellas propuestas que fomenten:

Elaborar planes de reduccion de costes en la apicultura.
Reconocimiento productivo y ecolégico de la apicultura.
Mejorar y promover las buenas practicas apicolas.

Promover y colaborar en trabajos de investigacion sobre
aspectos apicolas y medioambientales.

Acercamiento al sector agricola para fomentar la polinizacion.
e Proteger la calidad y el valor de nuestros productos
(promocidn, comercializacion, ciclo corto, etc.).

e Reconocer a quienes trabajan por impulsar las condiciones
laborales y econémicas de los apicultores.

e Interlocutor con organizaciones y administraciones nacionales
e internacionales.



Desde el primer ano en el que fue constituida la Asociacion
Espafola de Apicultores, venimos organizando nuestras "Jornadas
Apicolas" que poco a poco han ido creciendo con la presencia de cada
vez mas expositores y publico. Para su celebracion, contamos desde el
aino 2014 con la colaboracion y apoyo del ayuntamiento de Azuqueca y
del Aula Apicola Municipal.

Estas jornadas estan pensadas para quienes se dedican a la
apicultura, tanto profesionalmente como por ocio, estudiosos y también
para publico general, ya que durante su celebracion, habra ademas de
ponencias profesiones, charlas basicas de apicultura, visitas al aula
apicola, talleres y concursos para nifos, y la proyeccion de una pelicula
que tiene por tema el mundo de la apicultura.

Ademas tendra lugar una reunion de profesionales y
asociaciones apicolas para determinar las acciones mas urgentes para
mejorar las condiciones del sector, apostando por su unién.



V Jornadas apicolas de Ila
Asociacion Espaiiola de
Apicultores

Programa de actividades en el Centro Joven Europeo de
Azuqueca de Henares

Viernes 3 de febrero

17:30  Acto inaugural de las jornadas
18:00 Proyeccion de la pelicula “El pais de las Maravillas”
(Le Meraviglie). Director Alice Rohrwacher.

Sdbado 4 de febrero
09:15 Recepcion de asistentes.

10:00 Hibee — Alimentaciéon completa.
D? Azucena Marques. Responsable Técnica Hifarmax.

10:30  Varroa destructor: tratamiento y control.
D Lola Moreno Romero. Veterinaria, Avespa

I1:15 Buenas practicas de higiene en la extraccion y
envasado de miel.

D°. Maria Ferndndez de Heredia Gonzdlez-Chamarro.
Farmacéutica oficial de salud publica de Pastrana.

12:00 Pausa

12:30  Cuatro afos de vigilancia sobre las pérdidas de
colonias de abejas: Balance de los resultados de
2012-2015. Perspectivas de futuro
D° Iratxe Pérez Cobo. Coordinadora de la Red de Alerta
Sanitaria Veterinaria. Mapama
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Plan Nacional Apicola 2017-2019: mercado, marco
legal y lineas generales.

D“ Ruth Morales Lopez, Jefe de Servicio, Subdireccién
general de productos ganaderos, Mapama

Comida de confraternizacion en el centro de ocio
“Rio Henares”

Para participar en la comida debes apuntarte y obtener el ticket,
en la mesa de inscripcion para entrar a las ponencias.

Lineas de extraccion, extractores y envasado de miel.
D. Ivdn Soltan. Representante de Lyson Espafia.

Reunién de representantes de las asociaciones de
apicultores

Actuacion de la Ronda de Azuqueca

Asamblea general ordinaria de la asociacién Espafiola
de Apicultores.

Domingo 5 de febrero

Conocimientos sobre propoéleos.
D Sandra Lobato. Técnica Biéloga Urzapa
D. Urbano Gonzdlez. Gerente Urzapa

Presentacion de las ideas apicolas presentadas a
concurso.

El colmenar Espaia. Un siglo de historia en la
apicultura Alcarreia.

D. Agustin Arias Martinez. Director del Aula Apicola
Municipal y del EM.A.M Ecomuseo Municipal de las
Apiculturas del Mundoa.
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Entrega de premios de los concursos y cierre de las
Jornadas

Comida de confraternizacién

Actividades divulgativas
Sdbado 4 de febrero

Talleres para nifios (Aula Apicola Municipal)

La apicultura contada a los nifios.
Monitor del Aula Apicola, Nufio Arias Garcia.

Taller de pintura a la encaustica “La abeja Frankenstein”
Impartido por Angeles Murfioz Toled.. Pintora. Profesora de
dibujo y pintura.

Taller infantil de velas y flores de cera de abeja.
Monitor del Aula Apicola, Nufio Arias Garcia.

Otras actividades

Cata comentada de las mieles de la Alcarria. (Adultos)
(Aula Apicola Municipal)

Agustin Arias Martinez. Director del Aula Apicola Municipal y

del EM.A.M Ecomuseo Municipal de las Apiculturas del Mundo.

Jornadas de puertas abiertas del E.M.A.M Ecomuseo
Municipal de las Apiculturas del Mundo




| Feria de la tapa con miel

Coincidiendo con las jornadas se desarrollara la los establecimientos
ofreceran tapas con miel por un euro cincuenta.  Los clientes
podran votar por la mejor tapa y el establecimiento ganador recibira
un premio en miel donado por los expositores.

Il Feria de productos y material apicola

Durante las jornadas se celebrara la Il feria de productos y material api-
cola.

Abierta a todo el pubico en general.
Entrada libre y gratuita.

Notas Aclaratorias:

Las plazas para los talleres son limitadas, cubriéndose por riguroso
orden de llegada. Todos los talleres son gratuitos.

Quien desee participar en la comida debe apuntarse y obtener el
ticket.



EXPOSITORES

Apibericos, Profesional Beekeepers
Productos de la colmena
Lugar do Bongo, 1
Sabrosa - Tras-os-montes - 5060-361 -Portugal
apibericos@gmail.com - tfno. +351 964879368

Apinorex Extremadura
Productos de la colmena
Av. de Espana, 45A - Plasencia - Caceres - 10600

info@apiculturaextremadura.es i W)
tfno. 927042846 - 603545320 Apin%rex

A,

APINORTE
Alimentacion, tratamientos, maquinaria, cera, productos
de la colmena, compra venta miel, fabrica de colmenas,
envases, ropa, proteccion

Poligono Industrial Pentasa Il. Nave 23
Burgos - 09007
tienda@apinorte.com - tfno. 947 48 21 64

APITIENDA LYSON ApiTienda
Maquinaria, herramientas, cera, ropa, proteccién DISTRIBUIDOR
Calle Arca del Agua, 9 VAL
LYS®N

Guadalajara - 19004
info@apitienda.es - tfno. 610809937 1 ¢

Carpinteria Agustin
Fabrica de colmenas
Paseo de Extremadura, 50
Malpartida de Plasencia - Caceres - 10680
carpinteriagustin@gmail.com - tfno. 685873100

Centinela

Calle El Sabinar, 2
Ledn - 24007 .
info@seguridadcentinela.com &nhne'a
tfno. 91 022 81 16 - 635030342



Cerveza Castrefa y 28 Lunas Miel el
Productos de la colmena y elaborados Pty seresins | J,/ 2 8 \\\
Travesia Brasil, 2 - Ponferrada - Leon - 24400 CASTRENA o mwas 9
cervezacastrena@gmail.com - tfno. 628 445 047 SR :

HIFARMAX
Alimentacion
Rua do Fojo 136, Pavilhao B Trajouce
Séo Domingos de Rana 2785-615 - Portugal
info@hifarmax.com - tfno. +351 21457 1110

Karpinter
Maquinaria, fabrica de colmenas
Calle Urroz, 24
Pamplona - Navarra - 31015
ceirurzun@hotmail.com - tfno. 663017813

MACMEL PORTUGAL
Herramientas, ropa, proteccion
AV. D. Nuno Alvares Pereira edifico dos celeiros R/c direito
Macedo de Cavaleiros - 5340-202 - Portugal
geral@macmel.pt - tfno. (351) 917 152 132 <«

PRODUTOS APICOLAS

MAQUINRE S.C.A.

MaquinariaHerramientas, ropa, proteccién .
C. Herreros. Naves 2y 4 %
Poligono Industrial Gandul-Mairena de Alcor- Sevilla 41510 "
maquinre@magquinre.es - tfno. 955942038

MIEL DE MATALLANA
Productos de la colmena
Calle Las Eras, 18
Palacios de la Sierra - Burgos - 09680
mieldematallana@gmail.com - tfno. 629387398




MIELERIA ALCARRENA
Productos de la colmena, cosmética
Calle Parma, 6 - Guadalajara - 19004
sonia@mieleria.com - tfno. 949214343

Nassenheider
Maquinaria
Calle Pii MArgall, 28
Sant Quirze del Valles - Barcelona - 08192
info@nassenheideriberica.es - tfno. 619288322

PIENSOS APICOLAS ABEJAPI
Alimentacion
Calle Hermanos Alvarez Quintero, 19
Castilblanco de los Arroyos - Sevilla - 41230
firs_89@hotmail.com - tfno. 628 209 394

Red de Museos Apicolas

TAPAS Y ENVASES RIOJA - BEE GLOBAL
Envases
Calle Prolongacién La Paloma, 21
Rincoén de Soto - La Rioja - 26550
info@tapasrioja.es - tfno. 941160123

nassenheider

—\>
A:EQJAPI




Bar Bodega el Buen Humor
Calle Dalin® 8
Tosta de cebolla caramelizada y queso de cabra con miel de la Alcarria

La Taberna de Carlos
Plaza General Vives 14
Biscuit de arroz con miel sobre panal

Los Olivos de Castilla

Avda. de Alcala S/N

Tosta con sobrasada, queso de cabra y nueces al horno bafiada con miel de la
Alcarria

La Botica del Abuelo
Plaza del Pez 5
Cachopo de lomo blanco con salsa de mostaza y miel

Cerveceria Noma
Plaza de Somosierra |
Champifiones rellenos de jamoén serrano y miel acompaiado de patatas paja.

Avadar

Avda Clara Campoamor n°4,
Espuma de foie y miel crujiente

Bar Marcos
Ermita 20
Bacalao a la miel de la alcarria con pimiento confitado y queso gratinado

CasaTito

Avda. Constitucion 15

Alitas de pollo al horno de lefia, marinadas con miel, salsa de soja, ketchup, limén
y orégano.

Travesia
Ermita 14
Carrillada al Oporto con miel de la alcarria y pimientos caramelizados.



Asociacion Espafiola de Apicultores
CIF G93236289
Avda. Siglo XXI, s/n.
-
ASOLICINESPATOLA Azuqueca de Henares
19200 - Guadalajara

Concurso Nacional de Mieles “Asociacion Espafiola de Apicultores”
2017

CONVOCATORIA

Se convoca todas las explotaciones apicolas registradas en el territorio espafiol, a
participar del Concurso Nacional de Mieles organizado por la Asociaciéon Espafiola de
Apicultores.

Premio (de cada categoria):

Entrega de Placa y Certificado que acredita el primer premio para cada categoria y una
dotacién econémica de 100 €.

Se autoriza a los ganadores a utilizar en la publicidad de promocién de sus mieles la
referencia de los premios concedidos.

Diploma acreditativo a todos los participantes.
1 - Categorias:
Se otorgara un premio a cada una de las siguientes categorias:

1. Mieles claras. Hasta 40 mm Pfund.
2. Mieles dmbar. Desde 40,1 a 79,9 mm Pfund.
3. Mieles oscuras. Desde 80 mm Pfund.

2 - Categorizacion de las mieles recibidas:

El productor puede especificar en qué categoria desea que participe su miel; la
categorizacion final sera responsabilidad de los organizadores.

3 - Requisitos de participacion:

1. Podradn participar apicultores individuales o asociados (cooperativas,
asociaciones, etc.) con mieles de abejas (Apis mellifera) que cumplan con la
Norma de calidad relativa a la miel vigentey que hayan enviado su
documentacion para ser recibida antes del 31 de enero de 2011 (fecha limite
de recepcion).

La cantidad minima de miel a enviar sera de dos frascos de 500 g.

La miel debera haber sido recogida en la Ultima campafia.

Los envase deberan ser de vidrio sin identificacion del productor

AWM



5. Si se envia mas de una miel, los frascos deberan ser rotulados con numeros
que corresponda a las referencias de los tipos de mieles consignadas en los
datos. Debera hacerlo con rotulador indeleble o etiqueta.

6. La participacién es gratuita.

4 - Datos a consignar (Hoja de inscripcién)
4.1 Datos del productor

Nombre y Apellido

NUmero de REGA

DNI o CIF

Direccién completa

E-mail

Teléfono

Otros (pagina Web, Blog, Facebook etc.)

NouprwNe

4.2 Datos del colmenar, miel y sistema de produccién

Los datos que se solicitan pueden ayudar a interpretar mejor las caracteristicas de las
mieles.

1. Localidad/Provincia de emplazamiento de las colmenas

Tipo de paisaje donde estd ubicado el colmenar (sierra, montafia, llanura,
humedal, etc.)

3. Floracion que el productor supone que dio origen a la miel.

4. Volumen estimado del lote que corresponde a la miel que se envia al concurso
5

6

™~

Mes y afio de cosecha
Tipo de productor: pequefio (menos de 50 colmenas), mediano (entre 50 y 400
colmenas), grande (méas de 400 colmenas)

Opcionales (convenientes):

1. Sistema de produccién (convencional, ecolégico)

2. Proceso de extraccion (tipo de desabejado -soplador, cepillo, repelente, otros-,
material del extractor, tipo de filtrado, tiempo de decantacion, calentamiento
(temperatura/tiempo), otros.)

3. Colmenas estantes o trashumantes.

Nota: Si se dispone de resultados de andlisis o de alguna otra informacién que el
productor considere interesante, sera valorado.

5- Forma de envio:

Correo o entrega personal: Ayuntamiento Azuqueca de Henares. Plaza de la
Constitucion, 1, 19200, Azuqueca de Henares, Guadalajara. (Atencion Agustin Arias)

La entrega se podré realizar en mano el sdbado 4 de febrero de 2017 hasta mediodia
en el recinto donde se celebran las jornadas, siempre que se haya enviado la
documentacion en el plazo establecido.

Contacto: aeapicultores@gmail.com

6 - Fecha limite de recepcién: 31 de enero de 2017.



7 - Jurado:

- Estard compuesto por personas idéneas entrenadas en el andlisis sensorial de la
miel, propuestas por la Organizacion.

- La decision del Jurado serd inapelable, pudiendo desposeer de los premios
concedidos a aquellas mieles que no cumplan con la legislacién vigente, una vez
obtenidos los resultados de los andlisis fisico-quimicos.

8 - Criterios de evaluacion

- Se analizara la documentacion para verificar que los datos estén completos, y se
realizard una primera evaluacién para eliminar del concurso aquéllas mieles que
presenten defectos mayores (presentacion inadecuada, olores y aromas ajenos a la
miel, fermentacién, exceso de humedad, cristalizacién defectuosa, impurezas, HMF,
etc.). Si fuera necesario se enviarad a los productores un informe con la razén de la
eliminacion.

- Se evaluaran las mieles de acuerdo a sus caracteristicas sensoriales y se premiaran
aquéllas que retinan mayor puntaje en las planillas de jurado ad-hoc.

- El jurado podra declarar desiertos los premios establecidos. Asi mismo, podra otorgar
menciones especiales cuando concurran circunstancias especiales que asi lo
justifiquen.

9 - Reclamos

Las decisiones del jurado seran inapelables; la participacion en el concurso implica la
aceptacion del presente reglamento asi como las decisiones de los organizadores.

10 - Entrega de premios

Se realizard la entrega de premios y diplomas el domingo 5 de febrero de 2017, en el
acto de clausura de las Jornadas apicolas de la Asociacion Espafiola de Apicultores. Se
convocard a la prensa y se entregara un documento con la descripcion del concurso y
los premios otorgados.



HOJA DE INSCRIPCION (Ref.: )

Datos del productor

Nombre y Apellido:

Nimero REGA:

DNI, CIF:

Direccion c a:

E-mail:

Teléfi

Otros (pagina Web, Blog, Facebook etc.):

Datos del colmenar, miel y sistema de produccién (Los datos que se solicitan
pueden ayudar a interpretar mejor las caracteristicas de las mieles).

Localidad/Provincia de emplazamiento de las colmenas:

Tipo de paisaje donde estd ubicado el colmenar (sierra, montafia, llanura, humedal,
etc.):

Floracién que el productor supone que dio origen a la miel:

Volumen estimado del lote que corresponde a la miel que se envia al
concurso:

Mes y afio de cosecha:




Tipo de productor: pequefio (menos de 50 colmenas), mediano (entre 50 y 500
colmenas), grande (mas de 500 colmenas):

Opcionales (convenientes):

Sistema de produccién (convencional, ecoldgico):

Proceso de extraccion (tipo de desabejado, soplador, cepillo, repelente, otros,
material del extractor, tipo de filtrado, tiempo de decantacién, calentamiento
(temperatura/tiempo), otros.):

Colmenas estantes o trashumantes: ....

Si se dispone de resultados de andlisis o de alguna otra informaciéon que el
productor considere interesante se puede agregar aqui:

Fecha:




III Premios de la Asociacion Espaiiola de Apicultores de Innovacion

"Idea Apicola 2017"

Los Premios de la Asociacion Espafiola de Apicultores de INNOVACION APICOLA, es un
concurso de ideas y proyectos innovadores en materia de apicultura, patrocinado por el
Excelentisimo Ayuntamiento de Azuqueca de Henares.

1. OBJETIVOS

- Estimular el interés por la innovacién apicola.

- Dar a conocer a la comunidad apicola los valores de la innovaciéon y emprendimiento
mostrando sus ideas y proyectos publicamente.

2.TEMA

El concurso se plantea como un ejercicio de imaginacidon y creatividad para proyectos
innovadores y disefios de nuevos procesos y productos. El proyecto puede desarrollarse en
cualquier drea cientifica o técnica de la apicultura.

3. PLAZO PRESENTACION

El plazo de presentacion de los proyectos quedara abierto desde el 1 de diciembre de 2016
hasta el 20 de enero de 2017, ambos inclusive.

4. PARTICIPACION

La participacién esta abierta a cualquier persona natural o juridica. Se podra participar de
forma individual o en grupo. Si la participacién es en grupo, habra un coordinador responsable
que actuara como portavoz del proyecto.

No se podrdn presentar proyectos premiados en ediciones anteriores.
5. PRESENTACION

Los proyectos deberdn remitirse al correo electrénico: premiosaea@gmail.com Cada uno de
ellos constara de los siguientes documentos:

- Formulario de inscripcion (Adjunto)
- Memoria del proyecto. Extension maxima de 2 folios.
- Péster, resumen del proyecto. En formato PDF. Tamafio 50x70cm.

Los proyectos podrdn ir acompafiados de materiales complementarios (fotos, videos o
prototipos) que se adjuntaran en un documento aparte. En el caso de que se desee remitir
algin material en soporte fisico, se enviard a la siguiente direccién: Asociacion Espafiola de
Apicultores, Avda. Siglo XXI s/n 19200 Azuqueca de Henares. Guadalajara.

6. CRITERIOS DE SELECCION Y JURADO



El jurado procedera a la emision del fallo conforme a los siguientes criterios: originalidad,
caracter innovador, viabilidad tecnoldgica y comercial. El jurado sera nombrado por la
organizacion del Congreso y estara compuesto por: un técnico, un apicultor, un representante
de la Asociacion Espafiola de Apicultores y un representante del Ayuntamiento de Azuqueca de
Henares.

7. PREMIOS

El acto de entrega de premios sera durante las V Jornadas Apicolas de la Asociacién Espafiola
de Apicultores, dia 5 de febrero de 2017, en Azuqueca de Henares.

Primer premio: Dotado con 200 euros y Diploma.
Segundo premio: Dotado con 150 euros y Diploma.
Tercer premio: Dotado con 100 euros y Diploma.

Se entregara Diploma acreditativo a todos los participantes.

Los premiados tendran un tiempo de 10 minutos tras la entrega de premios para presentar su
idea.

8. AUTORIA
La presentacion al concurso y la aceptacion de sus bases implica:

- La declaracion por parte de los participantes de la originalidad de los proyectos.

- La garantia de ser los legitimos titulares de dichos proyectos y de no vulnerar los derechos de
terceros.

- Los organizadores se eximen de cualquier responsabilidad que pudiera derivarse en caso de
que el/los autor/es presente/n trabajos sin contar con las debidas autorizaciones de aquellos
terceros cuyos derechos pudieran verse afectados, asi como por el uso indebido e ilicito que
cualquier tercero pueda realizar de los trabajos difundidos.

- El concurso y sus ganadores se promocionaran a través de internet u otros medios que la
organizacion considere.

9. ACEPTACION DE LAS BASES

El hecho de participar en este concurso supone la plena aceptacion de las bases de la
convocatoria y la conformidad total con las decisiones que tomen tanto el jurado como la
organizacién. En el caso de incumplir los requisitos incluidos en estas bases, la presentacion
del proyecto no se considerara valida.
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